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CILEKLI MILFOY

12 adet milféy

Gilek

Pudra sekeri

Kremasi icin:

3 su bardagi st

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi misir nisastasi
9 yemek kasigi toz seker

2 adet yumurtanin sarisi

1 yemek kasigdi tereyagi

1 paket vanilya

1 paket kremsanti

Milfdylerin arasina strmek igin:
2 yemek kasigi st

2 yemek kasig eritilmis tereyagi
Ustline stirmek igin:

1 adet yumurta sarisi

Uzun olan 6 adet milféyl 2 ye boélelim.

12 adet kare milféyimUz olacak.

Milfdylerin Gzerine sUt ve tereyadi karigsimini srelim ve bu kisim i¢ tarafta kalacak sekilde G¢gen olarak
katlayalim.

Uzerine yumurta sarisini sirelim.

180 derece de Ustl kizarana kadar pisirelim ve sogumaya birakalim.

Milfdyleri girina attiimizda kremayi da hazirlamaya baslayalim.

Sat, un, seker ve yumurta sarilarini derin bir tencereye alalim, kaynayana kadar karistiralim, fokurdamaya
baslayinca altini kapatalim.

Vanilya ve tereyagini ekleyelim, karistirmaya devam edelim, sonrasinda sogumaya birakalim.

Soguyan kremamiza kremsanti ekleyelim ve iyice ¢irpalim kremamiz hazir.

Kremamizi sikma torbasina alalim ve soguyan milféyleri bicak yardimi ile ortadan keselim.

Sadece orta kismina kadar kesilecek tamamen ikiye bélinmeyecek.

Kestigimiz milf6ylerin arasina kremamizi sikalim ve cilekleri de Ug kisma gelecek sekilde yerlegtirelim.
Uzerine pudra sekeri serpelim ve servise hazir.
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