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CILEKLI MILFOY

1 adet milféy hamuru

1 kahve fincani pasta kremasi (krem patisserie)
6 adet cilek

1 cay kasigi pudragekeri

Pasta kremasi icin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet yumurta

2 corba kagiJi tozseker

1 cay bardag: eritilmis tereyagi

Pasta kremasi igin, sUtl kaynatin. Ayri bir yerde nisasta, yumurta ve tozsekeri ¢irpin. Karigimi stizgegten gegirip
siite ekleyin. 3-4 dakika pigirip ocaktan alin. Tereyag! ilave edip karigtirin. Sogumasi i¢in kenara alin. Milfoy
hamurunu merdane ile incecik agin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesene dek pigirin. Firindan alip,
kare veya yuvarlak olacak sekilde enlemesine 3 parca kesin. Aralarina pasta kremasi strup, gilek yerlestirin.
Pudra sekeri serpip servis yapin.
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