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CILEKLI MILFOY TATLISI

12 adet milfléy hamuru
500 gr. cilek

3 su bardagi sit

2 cay bardag toz seker

1 cay bardagi un

1 adet vanilya

2 tath kasigr misir nisastasi
2 adet yumurta sarisi

50 gr. margarin

100 gr. pudra sekeri

Finn tepsisine yagl kagit serin. Milféy hamurlarinin Gzerini ¢atalla delip tepsiye alin. 170 derece firinda tzeri
kizarincaya kadar pisirin. Krema igin, vanilya hari¢ diger malzemeleri klicUk bir tencereye alin. Orta ateste
¢irpma teli ile strekli karistirarak pisirin. Karisim kaynamaya baglayinca bir-iki kez karistirip ocagi kapatin.
Vanilyayi ekleyip karnstirin. Karigim ilinincaya kadar ara ara karistirarak kabuk tutmamasini saglayin. gilekleri
ince dograyin. Milféy hamurunun tzerine ilinan kremadan bir kasik surtn. Gzerine ¢ilekleri dizin. G¢ kat olacak
sekilde ayni islemi tekrarlayin. En Uste bolca pudra sekeri serpin. Servis yapin.
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