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CILEKLI MILFOY PASTASI

Umit Usta

1/2 su bardagi un

1/2 su bardag nisasta

500 gr sit

4 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1 cay kasigi vanilya

Milfdy hamuru

2 corba kasi§i dolusu tereyagi
Cilek (dilimlenmig) veya cilek receli
Pudra sekeri

Sekeri, un, nisasta, yumurta, vanilya ve sit ile iyice ¢irpip, kisik ateste koyulasincaya kadar pisirelim.

Ara sira karigtirarak, iyice sogutalim.

Sogudugu zaman, 2 ¢orba kasigi tereyadi ilavesi ile krema kivamina gelinceye kadar cirpalim.

Milfdy hamurlarini ikiye bdllp, yadlanmis firin tepsisine dizelim ve kizartmadan pisirelim.

Hamurlar sogudugu zaman, Uzerine yeterince krema sirup, dilimlenmis gilekleri dizelim.

Tekrar bir hamur, tekrar krema ve cilek koymak sarti ile G¢ katli pastamizi hazirlayalim.

En Ustlne pudra sekeri serpip, bir de bitiin gilek koyup, buzdolabinda 1-2 saat soJutarak servis yapalim.
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