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CILEKLI MILFOY PASTASI

250 gr. un (10 ¢orba kasigi dolusu)
250 gr. margarin

1 kahve kagsidi limon suyu

1 kahve kagiJi tuz

300 gram cilek

100 gr. pudrasgekeri

1 ¢corba kasigi kayisi marmelat
Agma payi un

Yaprak hamurunu hazirlayiniz.

Son turdan sonra hamuru iki parcaya ayiriniz. (Biri blyUk, biri biraz kiguk olarak.)
BuyUk parcayi yuvarlak acip, tart kalibiniza bu pargayi yerlegtiriniz.

Kuguk parcayi da kaliptan biraz kiicUk agip, bunu kaliptaki hamurun Uzerine kenarlarda bolsuk kalacak sekilde
koyunuz.

Onceden isitilmis firina koyup, 20-25 dakika pisiriniz.

Finndan alip, biraz sogutunuz.

Gilekleri bos kalan bosluklarla tam ortaya Ust tste koyunuz.

Cileklerin tzerine bol pudra sekeri serpiniz

Elmalarin Gzerine biraz sulandirdiqiniz kayisi marmelatini surtindiz.

Arzu edilirse beyaz krema veya kremsanti ile stsleyip, servis yapiniz.
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