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CILEKLI MILFOY PASTASI

Milféy hamuru 1 paket 6'
100 gr st

20 grun

30 gr seker

20 gryad

az vanilya

200 gr gilek

Milféy hamurlarini bir tepsiye dizer ¢atalla deleriz ve 180 derece isitilmis firina pisiririz. Ortalama 15-20 dakikada
piser. Bir tencerenin igerisine sit, un, seker ve vanilyay! ocaga koyariz isik ateste karigtira karigtira kaynatiriz.
Kaynama iglemi bittikten sonra kenara aliriz ve yagi yediririz. Kremamiz soguduktan sonra milféy hamurlarimizin
Ustiine siireriz aralarina dogranmig gigekleri koyariz iki kat ¢ilek (¢ kat milféy hamuru olacak sekilde koyariz ve
dolapta iyice donmasini bekleriz. Ustiine pudra sekeri eler istenilen stisleme yapilir ve servis edilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 22.05.2023
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