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CILEKLI MILFOY PASTA

6 adet milfdy

Kremasi igin:

3 su bardag st

Yarim su bardag toz seker
1 yemek kagigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 yumurta sarisi

1 tatl kasigi vanilya
Uzerine siirmek igin:

1 adet yumurta

Arasi icin:

6 adet gilek

Uzeri icin:

2 yemek kasigi pudra sekeri

Farkl pasta tarifi arayanlar igin ¢ilekli milfdy pasta guizel bir tercih olabilir. Milféyleri yagh k&gitlarin arasina
yerlestirip merdane yardimiyla |nceIt|yoruz Yuvarlak kahpla 6 adet parcaya bdltyoruz. Milféyleri firin tepsisine
yerlestiriyoruz. Uzerine yumurta sarisi siiriip kabarmamasi icin milféylere catalla delik agiyoruz. 180 derecede
15 dakika firinda pisiriyoruz.

Tencereye sit, toz seker ilavesi yapip sit kaynamadan un ekliyoruz. Nisastayi da ekleyip karistirarak
kaynatiyoruz. Muhallebi kivamina geldikten sonra ocagin altini kapatip sogumasi i¢in bekliyoruz. Daha sonra
vanilya ve yumurta sarisi ilave edip girpiyoruz. Soguyan kremayi sikma torbasina aliyoruz.

Finndan ¢ikardiimiz milfdylerin Gzerine kremayi sikiyoruz ve tzerine ince uzun dilimledigimiz gilekleri
yerlestiriyoruz ve bir kat daha ayni islemi yapip Gzerini milfdyle kapatiyoruz. Son olarak pudra sekerini
gezdiriyoruz. Gilekli milféy pasta hazir.
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