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CILEKLI MILFOY PASTA

10 adet Feast Milfdy

1 paket hazir pasta kremasi
500 g cilek

2 yemek kasigi pudra sekeri

5 adet Feast Milféy’U hafif ¢ozdUrin ve Ust Uste koyarak el yardimi ile acin. Diger 5 adet milfdy igin de ayni
islemi yapin.

Ayri ayri iki firin tepsisine yerlestirin ve Gzerlerini ¢atal ile delin.

180° C 6nceden isitilmig firinda altin sarisi renk alincaya kadar pisirin.

Pisen milféylerin kenarlarini diizleyin ve ortadan ikiye kesin. Dért adet olan milféylerin hepsini Ustiste koyun. Bir
bicak yardimi ile kenarlarini alarak bitln parcalarin esit olmasini saglayin.

Hazir pasta kremasini, Uzerindeki tarife gére hazirlayin. ;

Kremayi 3 esit par¢aya boélin ve birinci kat milféyln Gzerine 1cm kalinhdinda serin. Uzerine gilekleri biitiin
olarak dizin.

Diger milfdy katmanini Gstiine koyun ve yine kremayi ve cilegi ayni 6lgtilerde koyun.

Ucglnca milfdy ile Gzerini kapatin ve yine krema ve ¢gilek koyarak son milféy katmanini pisme yeri Uste gelecek
sekilde yerlegtirin.

Uzerine pudra sekeri serpistirin ve buzdolabinda 30 dakika dinlendirerek 4 cm veya 8 cm ebatlarinda
dilimleyerek servis edin.

PUf noktasi: Milféylerin firnda ¢ok iyi pismeleri gerekmektedir. Milfdyler pisme esnasinda kabarmis ise
Uzerlerine bir merdane yardimi ile bastirin ve iyice diizlesmelerini saglayin. Tathnizi mutlaka keskin bir testereli
bicak ile dilimleyin.

ML® Milfoy Pastasi icin tiklayin
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