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CILEKLI MILFOY PASTA

SuperFresh Milféy Hamuru 500 gr 1 paket
Kremasi Igin:

Siit 2 su bardag

Yumurta sarisi 1 adet

Un 1 yemek kagsigi

Misir nigastasi 1 yemek kasigi
Vanilya 1 paket

Toz seker 4 yemek kasig
Toz krem santi 1/2 paket
Arasi Igin:

Gilek 1/2 kg

Pudra sekeri 4 corba kasigi

SuperFresh Milfdy Hamurlarini ikiye kesin ve firin tepsisine siralayin. Tepsiye dizdigimiz hamurlara catalla
delikler agin ve tzerine yagdl kagit serip kucUk boy bir tepsi ile bastirin,

Tepsiyle bastirilan SuperFresh Milféy Hamurlarini 220 derecede 6nceden isitilmis firinda hafif pembelesene
kadar pigirin.

Hamurlar piserken sit, seker, yumurta sarisi, un ve nisasta daha sonra vanilya ilave ederek kremay! pisirin.
Krema iliklagtiktan sonra toz krem santiyi ilave edilip mikserde ¢irpin.

Soguyan SuperFresh Milfylerin Gizerine krema torbasi ya da kasik yardimiyla kremalari koyun ve kapak olarak
kullanmayacaginiz milféylerin bir kisminin Gzerine dogranmisg gilekleri koyun.

Kapak olarak kullanacaginiz pargalar ile Gzerlerini hafifce bastirarak yerlestirin. Ayni islemi diger milféyler i¢in de
uygulayn.

Son olarak Uizerlerini pudra sekeri ve gilekler ile siisleyin.
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