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CILEKLI MELEK PASTASI

6 Yemek Kagigi Sana Hamurisi
2 Paket vanilya

3 Yemek Kasidi pudra sekeri
4 Adet Yumurta (Aki)

200 ml krema

130 grun

100 gr labne peyniri

1 Tath Kagigi krem tartar

1 Cay Kasigi tuz

1,5 Su Bardagi seker

400 gr cilek

Once firni 200 dereceye ayarlayin.Un ve tuzu genis bir kapta karigtirin.Yumurta aklarini temiz ve kuru bir kapta
1 dakika kadar ya ¢atalla ya da mikser yardimi ile ¢irpin.Krem tartar ekleyip katilagincaya kadar surekli
¢irpmaya devam edin.Sekeri ¢ok az ekleyip 3 dakika ¢irpin.Vanilyayi ve sana hamur isi margarini de ekleyerek
karistirmaya devam edin.Bu karigimi da yumurta karigimina ilave ederek spatula ile ¢irpmadan guzel bir sekilde
karstinn.Karigimi ortasi bos yiksek bir kek kalibina etrafa dékmeden aktarin ve firinda yarim saat
pigirin.Firnndan alarak 1 saat sogumaya birakin.Keki kenarlardan bigak yardimi ile bdlerek kaliptan gikartin ve.
enine ortadan ikiye ayirin.Kremayi pudra seker ve labne peyniri ile birlikte mikserle katilagincaya kadar girpin.lki
kek parcasinin arasina krema ile cilek dilimleri yerlestirip kapatin.Uzerlerine de krema surlp ortadan ikiye
kesilmis cileklerle sUsleyip servis yapin.
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