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CILEKLI MARSHMALLOW

21 gram toz jelatin

1/2 cup (120 ml) soduk su

Ayrica:

2 cup ince seker (400 gram)

2/3 cup (160 ml) misir surubu

1/4 cup (60 ml) su

1.5 gram tuz

15 ml vanilya ekstresi ya da ¢ubuk vanilya
1 adet dévilmis damla sakizi (arzu ederseniz )
2 gorba kagsigi gilek plresi

Nisastall karigim igin:

1 cay bardagi ince seker

1 cay bardagdi nisasta

Oncelikle jelatini derin bir kase i¢ine alin. Soguk su ilave ederek 10 dakika, bembeyaz bir kdpik olana dek iyice
karistirin. Képuk haline gelen jelatini, kalin tabanli bir tencereye aktarin. Sekeri, suyu, misir surubunu ve tuzu da
ilave ederek, kisik ateste surekli karistirarak pisirin. Eger gubuk vanilya kullanacaksaniz, bu arada onu ilave
etmeyi de unutmayin! Ates ¢ok kisik olmali, buna dikkat edin! Karigim kaynamaya baslayinca kdpurmeye,
baloncuklar olusmaya ve hacmi artmaya baslayacaktir. Bu arada i¢indeki cubuk vanilyayi alabilirsiniz. Yine
karistirmay! birakmadan, 10 dakika daha pigirin. Karigtirirken yogunlugun biraz daha arttigini ve rengin
beyazdan iyice kreme dogru gittigini géreceksiniz. Sakin daha fazla tutup iyice kahverengilestirerek yakmayin
sekeri!

Ocaktan aldigimiz zaman havanda dévilmus damla sakizini da ilave edip, biriki kere karistirin. Ortalidi mis gibi
damla sakizi kokusu saracaktir bir anda. Simdi sira mikserle karigtirma asamasinda. Sicakken mikser kabina
alin karigimi. 15 dakika karistirin. Renginin yine beyaza déndigind, hacminin iyice artigini ve yogunlagtigini
gbreceksiniz.

Renklendirme igin, cilekleri blenderden gegirin. Stizlp, karigsima ekleyin (tam iki gorba kasigi kadar). Slizgegte
kalan tortuyu da ilave edin. Ben daha fazla eklemek istemedim, kivamini bozup sulandirmamak i¢in. Bu kadar
az kullanilan gilek bile, inanilimaz bir aroma katti sekerlere. Renk ¢ok gulizel, pastel tonlarda bir pembe oldu. Cam
bir kaba aktarmadan énce, kabi hafifce firca ile yaglayin. Nisastal seker karisimi serpin. Cilekli karigsimi cam
kaba aktardiktan sonra, (zerine yine sekerli nisastali karigimdan serperek, buzdolabina Ustlerini drtmeden
yerlestirin Cikardiktan sonra tezgaha ters gevirerek ¢ikarin. Yuvarlak kaliplarla bastirarak sekiller gikarin.
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