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CILEKLI MANT]

20 adet kiicUk boy cilek

5 adet milféy hamuru

Yarim ¢ay bardagi krema

1 kahve fincani file antepfistigi
Krema igin:

2 su bardagi sut

1 corba kasigi toz seker

2 ¢orba kagsiJi tepeleme un
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 tath kagigi tereyagi
Uzerine:

2 kahve fincani pudra sekeri

Krema icin sit, toz seker, un, yumurta, vanilya ve tereyagdini karistirarak pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Ayri bir yerde milféy hamurlarini oda sicakhiginda yumusatin. Her bir milféyU doért esit parcaya boéllp, 20 par¢a
milféy elde edin. Bir parga milféyln Gzerine 1 ¢ay kasidi krema slrlp, 1 adet ¢ilek yerlestirin. Daha sonra bir
tutam antepfistigi koyup, dort ucundan bohga seklinde kapatin. Kalan milfyleri de ayni sekilde hazirlayin. Firin
tepsisine yerlestirip, 6nceden isitiimis 170 derece firnda pembelesene dek pisirin. Firindan alip, Uzerine pudra
sekeri serpin. Sicak olarak servis yapin.
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