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CILEKLI MANOLYA PUDING

Serap Engel

11t stt

1 bardak toz seker

2 yemek kagsidi nisasta
2 yemek kasigi un

1 kutu krema (200 gr)
1 adet yumurta sarisi

1 paket yulafll biskivi

1 kase gilek

Sutiin igine yumurta sarisi, nisasta, un ve seker eklenerek ¢irpilir. Karisim ocaga konur ve kisik ateste
koyulagsana kadar pisirilir. Pisen muhallebi illyinca i¢ine kutu krema eklenir ve tekrar ¢irpilir. Blskuviler rondoda
un gibi olacak seklide ezilir. Gilekler ayiklanir ve dilimlenir. Kuplara énce biiskivi unu konur. Kenarlara gilek
dilimleri dizilir, sonra muhallebi dékllr. Sonra tekrar bskulvi unu dokdlir. Bu sekilde muhallebi bitene kadar
hazirlanan tatlilar soguyunca Uzeri stslenerek servis yapilir.
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