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CILEKLI MAGNOLIA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

2 yemek kasigi un

2 yemek kagigi misir nisastasi

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilin

1 paket krema (200 ml)

1 paket biskivi

300-400 gram taze cile

Bir tencereye sitd, unu, nisastayi ve sekeri ekleyin.

Orta ateste, surekli karigtirarak kivam alana kadar pisirin.

Muhallebi kivamina geldiginde ocaktan alin ve vanilini ekleyin.

Muhallebi soguduktan sonra kremayi ilave edip mikserle pUriizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin.
Biskulvileri mutfak robotunda un haline gelene kadar ¢ekin.

Dilerseniz elinizle ezerek de ufalayabilirsiniz.

Tatlinizi kuplarda veya genig bardaklarda servis edebilirsiniz.

Ik olarak tabana bir miktar ufalanmis bisklvi serpin.

Uzerine muhallebiyi dékin.

Muhallebinin tzerine gilek dilimlerini yerlegtirin.

Tekrar bir kat biskuvi, bir kat muhallebi ve bir kat ¢ilek olacak sekilde katmanlari tekrarlayin.
En Ust kati gilek dilimleriyle susleyerek sik bir sunum yapabilirsiniz.

Not: Magnolia tatlinizi buzdolabinda en az 2-3 saat dinlendirerek daha lezzetli bir kivam elde edebilirsiniz. Daha
yogun bir tat i¢in biskuvilerin Gzerine birka¢ damla ¢ilek piresi gezdirebilirsiniz. Sunumunuzu nane yapraklari
veya rendelenmis beyaz ¢ikolatayla zenginlestirebilirsiniz.
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