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CILEKLI MAGNOLIA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Muhallebisi igin:

4 su bardag st

3 yemek kagigi un

2 yemek kagidi nisasta
1 su bardagi seker

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi tereyagi
1 paket krema

1 paket vanilya
Tabani igin

1 paket burcak bisk{vi
Suslemek igin:

Gilek

Muhallebisi igin, tencereye siit, seker, nisasta, un ve yumurtayi ekleyip, karistirin. Ocaga alip ¢irpma teliyle
sUrekli karisti pisirin. Muhallebi g6z géz olunca ocagin altini kapatin. Vanilyayi ekleyip karigtirin ve sogumaya
birakin. Muhallebi soguduktan sonra, igine bir paket krema ilave edip mikser ile ¢irpin. Diger tarafta biskvileri
rondodan gegirin. Gilekleri ince dilimler halinde kesin. Servis igin derin kiigik cam kase veya kuplari hazirlayin.
Tabana 1-2 yemek kasi§i biskivi ekleyin. Gilekleri kup bardaklarinin igine dik gelecek sekilde dizin. Muhallebi
ilave edin. Daha sonra bir kat daha biskuvi ve yine muhallebi, en son biskvi olacak sekilde paylastirin.
Buzdolabinda sogumaya birakin.
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