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CILEKLI MAGNOLIA

1 paket biskivi

1 su bardag st

1 su bardagi krema

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 su bardag ¢ilek (dilimlenmis)
Gilek sosu igin:

1 su bardag cilek

2 yemek kagsidi toz seker

1 yemek kasigr misir nisastasi

ilk olarak cilek sosunu hazirlayin. Bir tencerede ezilmis cilekleri ve toz sekeri karistirin. Orta ateste kaynamaya
birakin.

Ayri bir kapta misir nisastasini biraz su ile agin. Kaynayan cileklerin i¢cine misir nisastali suyu ekleyerek karistirin.
Kivam alana kadar pisirip ocaktan alin. Sogumaya birakin.

Krema ve pudra sekerini mikserle iyice ¢irpin. Karigima vanilyayi ekleyip tekrar ¢irpin.

Biskuvileri iyice parcalayin.

Parcalanan biskuvilerin bir kismini kaplara koyun. Bisk(vi Gzerine kremadan dékiin ve bir kat daha biskivi
ekleyin. Ardindan Uzerine dilimlenmis cilekleri ekleyerek bir kat daha biskuvi ve krema koyun.

Son olarak soguyan gilek sosunu magnolianin {izerine gezdirin.

Buzdolabinda en az 2-3 saat dinlendirin.
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