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CILEKLI MAGNOLIA

https://www.hurriyet.com.tr

1 It. st

2 adet yumurta sarisi

1 su bardag@i dolusu seker

2 yemek kagidi nisasta

3 yemek kasigi un

1 paket vanilya

200 ml. sUt kremasi

1 adet limon kabugu rendesi
Susleme igin:

15-16 adet cilek

1 klicUk paket bebe biskuvisi

Alti kalin tabanli bir tencereye siit, yumurta sarisi, nisasta ve unu ekleyin karistirin. Bolca ¢irpin. igine sekeri
koyup ocaga koyun kisik ateste karistirarak g6z g6z olana kadar pigirin. Altini kapatip vanilya ve limon kabugu
rendesini ekleyip karistirin.5 dakika boyunca cirparak sogutmaya caligin. ilk sicaklik gittikten sonra sit
kremasini ekleyerek ¢irpin.

Bebe biskuvilerini rondodan gegirin. Gileklerin dlizgin olanlarini siislemek icin kullanin digerlerini ince ince
dilimleyin. Bebe biskiivisinden 2-3 kasik alip borcamin altina serpin. Uzerine yavasca pudingi dékiin. ince bir
tabaka olsun. Yanlara gilek dilimlerini yerlestirin. Ortasina bebe biskdivisinin yarisini doékan. Yayin. Ustine
pudingin geri kalan kismini yavagga dokiip yayin. En Uste kalan biskivileri serpin. Ustinii cilekle susleyip
sogutun. Buzdolabinda en az 2 saat bekletip servis yapin. Dilimlenmeyecektir, kasikla servis yapin.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 23.06.2023
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