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CILEKLI MAGNOLIA

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta sarisi

1 Turk kahvesi fincani misir nisastasi
2 yemek kagsidi tepeleme un

1 adet vanilya

1 kutu krema (200 ml)

2 paket Eti Burgak biskivi

10-15 adet cilek

Ik is olarak 2 paket eti burgak bisklviyi rondo dan gecirerek toz haline getirin.
Gilekleri yesil yaprak bolimlerini koparmadan su dolu bir kasede temizlenmesi igin bekletin.
Krema, bisklvi ve gilek hari¢ tim muhallebi malzemesi ile muhallebinizi pigirin.
Kisaca sdt, toz seker, yumurta sarisi, misir nisastasi, un ve vanilyay! uygun bir tencerede ¢irpici yardimi ile
girpin.

Orta hararetli ateste muhallebi kivamini alana kadar pisirin.

Simdi suda bekleyen gilekleri sudan alin.

Gileklerin yaprak kisimlarini koparin.

Gilekler i stizgegte bekletin.

Pisen muhallebiyi sogumaya birakin.

Siz de bu arada suzllmus ¢ilekleri dilimleyin.

Magnolia yi hazirlayacadiniz kuplari ya da derin kaseleri hazirlayin.

Muhallebi soguduktan sonra igine, 1 kutu kremayi ekleyin ve telle glizelce karigtirin
Simdi bltin malzemeyi birlestirmeye baglayalim.

Kuplarin en alt bélimune yani dibine, ¢ektigimiz bisklvilerden 2 yemek kagigi koyun.
Simdi kuplarin kenarlarina dilimlenmis gilekleri glizelce yerlestirin, dizin.

Kuplariniza gimdi pismis muhallebiden 1’er kepge koyun.

Uzerine tekrar biskivi daha sonra puding koyarak, muhallebiyi paylastirin.

Tathnin en Gstin0 de kalan biskuvilerinizi paylastirarak kapatin.

En Ustinu ¢ilek dilimleri ile susleyebilirsiniz.

Tathniz servise hazir.
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