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CILEKLI MAGNOLIA

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 Turk kahvesi fincani Misir nigastasi
2 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsidi tepeleme un

1 kutu krema 200 mililitre

1 adet vanilya

2 paket Eti Burgak biskivi

15 adet gilek

ilk 6nce eti burgak biskiivileri rondodan ¢ekip toz haline getirelim.

Gileklerin yesil yapraklarini koparmadan, ici su dolu bir kAsede bekletin iyice temizlensinler.

Bisklvi, krema ve cilek haric muhallebi malzemesi ile muhallebinizi hazirlayin.

Yani seker, yumurta sarisi, misir nisastasi, un ve vanilyay bir tencerede karigtirarak, ocakta muhallebi kivami
alana kadar pigirin.

Suda bekleyen cilekleri stizgece alip, gileklerin yaprak kisimlarini atin ve siizgegte beklesinler.

Bu arada muhallebiniz sogusun.

Magnoliay! hazirlayacaginiz kuplari hazirlayin.

Sogumus olan muhallebinin igine, bir kutu kremay ekleyin ve mikserle ¢irparak homojen bir karigsim elde edin.
Kuplarin en altina biskivilerden 2 yemek kasigi koyun.

Uzerine pismis muhallebiden bir kepce koyun.

Tekrar Uzerine bir kasik biskivi ve tekrar puding koyun, bu sekilde pudingi paylastirip bitirin.

Magnolia tatlisinin en Ustine kalan biskUvileri paylastirarak kapatin ve tatiinizi hazirlayin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 15.04.2021
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