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CILEKLI MAGNOLIA

10 adet cilek

3 yemek kasigi krema

5 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1 yumurta

1 paket findikli biskivi

Gilekleri ayiklayip dilimleyin.

Biskuvileri mutfak robotundan gegirin.

Sat, seker, un, nisasta, krema ve yumurtayi derin bir tencerede karigtirarak pisirin.
Kivami koyulagsan muhallebiye 1 paket vanilya ekleyip karigtirin.

Kaselerin tabanina biraz biskivi kirintisi serpistirin.

Uzerine cilekleri yerinde tutacak kadar muhallebi ekleyin.

Gilekleri kesik kisimlari disa gelecek sekilde bardagin ya da kasenin etrafina yerlegtirin.
Uzerine yeniden muhallebi koyup Uzerini biskivi kirintilari ve gileklerle stsleyin.
Buzdolabinda 3-4 saat dinlendirip soguttugunuz magnolia[?llarinizi servis edebilirsiniz.

Not: Magnolia, adini ABD New York[Zlta bulunan Magnolia Bakery pastahanesinden alan bir sttl( tatl.
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