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CILEKLI LIMONLU KREMA

250 gram cilek

1 cay bardagdi visne suyu

1 corba kagigi tozseker

300 gram krema (1 kutu krema 200 gram)
2 corba kasi§ pudrasekeri

1 cay kasig vanilya

Limonlu krema igin:

3 adet yumurta

Yarim su bardagi tozseker
Yarim su bardagi limon suyu
6 ¢orba kagsiJi st

1 kutu (200 gram) krema

1 adet limonun kabugu
Sislemek igin:

Gilek

Limon kabugu

Bir kaba temizlenmis ve ortadan ikiye kesilmis cilekleri koyun. Vigne suyu ve tozsekeri ilave edin. Hafifce
karistirin ve yarim saat dinlenmeye birakin. Bu arada limonlu krema igin 1 adet yumurta, 2 adet yumurtanin aki
ve tozsekeri agik renkli bir karisim elde edene kadar ¢irpin. Limon suyunu ekleyip tekrar karistirin. Sit ve
kremay! ekleyip, ¢irpma teliyle ¢irpin. Kabi benmari usuli, kisik ateste hafifce kaynatin. Limon kabudunun Ggte
ikisini elma soyar gibi (beyaz kisimlarini kesmemeye dikkat ederek) soyduktan sonra kremali karisima ekleyin.
Krema koyulasana kadar karistirarak pisirin ve limon kabugunu iginden ¢ikarin. Su ve buz dolu bir kaba krema
kabini oturtup, ara sira karistirarak sogumasini saglayin. Diger yandan kremayi soguk bir kaba bosaltin.
Pudrasekeri ve vanilyayi ilave edip, mikserle ¢irpin. Limonlu kremanin yarisini kuplara pay edin. Sosuyla birlikte
cileklerin yarisini da kuplara koyun. Diger kremanin yarisini, ardindan da limonlu kremanin geri kalanini kuplara
dokin. Sirayla tim malzemeyi bitirdikten sonra kalan gilekle ve incecik kesilmis limon kabuklariyla sisleyin. Bir
saat buzdolabinda bekletin ve servis yapin.
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