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CILEKLI LIMONATA
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2,5 su bardagi limon suyu
2,5 su bardagi soguk su

1 su bardagi toz seker
500 gram cilek

1 tutam tuz

Serbet igin:

2 su bardagi toz seker

2 adet limonun kabugu

2 su bardagi su

Serbet malzemelerini bir tencereye alip ocada koyun ve seker eriyene kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca 5
dakika kadar bekleyin ve ocaktan alip sogumaya birakin.

Gilekleri ayiklayip iyice yikadiktan sonra dérde bdlin. Derin bir kabin igine sekeri ilave edip lzerine gilekleri
koyun. Bu halde 1 saat kadar cileklerin suyunu salmasi icin bekletin. Bir saat sonunda hepsini siizgecten
gecirin. Limonata yapiminda sadece bu gilek suyu kullanilacak.

Limon suyunu, tuzu, sizdiginiz gilek suyunu ve soguyan serbeti ayni kap iginde karistirin. En son soguk suyu
ekleyin. Soguk su miktarini damak zevkinize gore istediginiz gibi ayarlayabilirsiniz.

(Suyu giktiktan sonra kalan gilekleri isterseniz blender'dan gegirip daha sonra kullanmak tizere derin
dondurucuda saklayabilirsiniz.)
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