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CILEKLI KURABIYE

1 su bardagi un

1/4 su bardagi pudra sekeri

1/3 su bardagdi krema

60 gr tereyadi

1 tath kasidi limonsuyu

1 cay kasigi kabartma tozu

Bir tutam tuz

1 su bardag kiip kip dilimlenmig gilek
Uzeri icin:

2 corba kasi§i toz seker

Un, pudra sekeri, tuz ve kabartma tozu karistirilir. Kuru karigima tereyagi eklenir kirinti seklinde bir hamur elde
edilir. Krema eklenir yumusakga bir hamur elde edilir. Minik kiipler halinde dilimlenmis gilekler limon suyu ile
harmanlanir. Hamura cilekler katilir bir kasik yardimiyla karigtirilir. Yagl kagit serilmis firin tepsisine kasik
yardimiyla cilekli hamurdan pargalar koyulur. Hamurlarin tGzerine toz seker serpilir. 190 dereceye ayarlanig
firnda 20 dakika kadar pisirilir. Kek kurabiyeler firindan ¢ikarildiktan sonra biraz dinlendirilir.
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