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CILEKLI KUP

h ://www.droetker.com.tr

Dolgu:

400 g cilek

3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasi§i su

1 limon kabugdu rendesi

0,5 ¢ay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem
Creme Olé:

1 poset Dr. Oetker Creme Olé Vanilya Aromali
2,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st
Suslemek igin:

Gilek

5 - 6 adet badem

5 - 6 adet taze nane yapragi

Cilekleri yikayip kiip seklinde dograyin ve bir tencereye alin. Uzerine toz seker, su ve limon kabugu rendesini
ilave edip orta ateste arada karigtirarak pisirin. Kaynamaya basglayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirin.
Ocaktan alin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 30 dakika bekletin.

2,5 su barda@i siiti ¢irpma kabina bosaltin. Uzerine Créme Olé posetini bosaltin. Mikser ile 6nce disiik, sonra
ylUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Creme Olé&apos;yi aralara gilek ve badem koyarak kuplara doldurun.
Buzdolabinda 1 saat bekletin. Gilek, badem ve nane yapraklari ile siisleyerek servis yapin.
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