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CILEKLI KUP

300-400 gram cilek

2 su bardagi tatl yogurt (kaymaksiz ve susuz olmali)
1 su barda@ hazir sit kremasi (klgUk paket, 200 ml)
1 su bardagi tozseker

1 yemek kasigi limon suyu

Varsa 3-4 top vanilyali dondurma

Cilekleri ayiklayip yikadiktan sonra tavla zari formunda dograyarak bir kenarda bekletin. Yogurdu mutfak
robotuna ya da blendere koyup Uzerine st kremasini ekleyin.

Tozsekeri ve limon suyunu da ilave ettikten sonra varsa vanilyall dondurmayi katin. Malzemeleri aralikli olarak
(robotu ya da blenderi bir durdurup bir caligtirarak) ¢ekip pire haline getirin. Gilekleri kup bardaklarina ya da
muhallebi kaselerine paylagtirin. Uzerlerine piire haline getirdiginiz koyu boza kivamindaki sosu paylagtirin.
Kuplar buzdolabina koyup 20-30 dakika kadar bekletin. Uzerlerini krem santiyle slisleyerek servise sunun.
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