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CILEKLI KREP

2 yumurta, 1 geyrek litre slt, tuz, 130 g un, 90 g seker, 600 g ¢ilek, 3 yumurta aki, 20 g tereyadi ya da margarin,
1 yemek kasidi pudra sekeri

Yumurtalari, tuz ve sit ile kanstirin. Unu ve 30 g seker katin. Krep hamurunu yakl. 30 dakika sire ile kabarmaya
birakin. Cilekleri yikayip ayiklayin ve dérde bélin. Yumurta akini kalan seker ile kar haline gelene dek ¢irpin.
Yagin yarisini bir teflon tavada eritin, ard arda 8 krep hazirlayin, arada bir tavayi yaglayin. Cileklerin en
glzellerini garnitlr igin ayirnin, kalanlari kreplerin ortasina dizin, krepleri katlayin. Yumurta akini bir torbaya
doldurun ve cilekleri susleyin. Firini 250 derecede (gazli firin 5.5) i1sitin, krepleri 1-2 dakika pisirin, yumurtali
kdpuk hafif kizarmali. Kalan ¢ileklerle dekore edin ve hemen servis yapin.
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