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CILEKLI KREP

Malzeme:

500 gr cilek

50 gr bal

Sislemek igin :

200 ml krema

Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 kase taze bdgurtlen
Taze nane yapragi

Krep Hamuru igin :

1 paket Bizim Mutfak Krep Hamuru
40 gr Bizim Margarin

2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

Gilekleri yikayin ve 4 pargaya bolin. Bir kaseye aktarip bal ile harmanlayin. Bizim Mutfak Krep toz karigimini, 2
yumurta, eritilmis margarin ve st ile bir kaba alip pitirstiz bir kivam elde edinceye kadar karigtirin. Genis ve
dlz tabanl bir tavayi isitip bir kepge kadar krep karigimi tavanin ortasina dokerek yavasca yayin. Uzeri gdz g6z
olunca diger tarafini cevirip ayni sekilde pisirin. Kalan hamur bitene dek ayni isleme devam edin. Kremayi
mikserle orta sertlikte kivam alincaya kadar ¢irpin. Kreplerden bir tanesini servis tabagina alip kremadan surin.
Uzerine dnceden hazirladiginiz balli gileklerden yayip tggen seklinde katlayin. Kalan cilekleri ve pudrasekerle
sUsleyip servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.05.2023
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