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CILEKLI KREP

2 yumurta

1 bardak sut

Yarim bardak su

1 kasik zeytinyagi

6 kasik un

Yarim ¢ay kasigi tuz
10 gilek

Pisirmek igin:

1 kasik aygicegi yad

Yumurtalar karistirin ve igine su, sut, zeytinyadini koyun. Unu yavas yavas katip pirizsuz bir hale gelene kadar
karistirin.

Karisimi 5 dakika beklettikten sonra aycicedi yagdiyla kizdirdiginiz tavaniza bir kepge birakin. Tavayi saga sola
hareket ettirerek karigsimin esit yayilmasina dikkat edin. Kreplerinizi arkali nll birer dakika pisirin ve ¢ikarip
sogumasi icin beklemeye alin.

Kreplerin arasina ¢ilekleri koyup gecenin tadini ¢ikarin.
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