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CILEKLI KREMA

Kullanilacak malzeme:
1/2 Kilo cilek,

175 gram toz sekeri,

2 yumurta,

2 kaslk kadar un,

1/4 litre sut.

Yapimi:

Gileklerin ¢oplerini gikardiktan ve bunlari birkag defa bol suda yikayip stizdiikten sonra gukur bir kiseye
koymali. Uzerlerine 100 gram toz sekerini serpmeli. Bir kusanede 25 gram toz sekerini yarim kasik kadar suyla
eritmeli ve kabi atege oturtup igindekini akidelestirecek kivama getirinceye kadar karistirmali. Kusanedeki
serbet akidetegince bunu ategten alip bir kenarda sogumaya birakmali. Akidelesmig gserbet soguyunca buna
kalan toz sekeriyle unu katip lyice karistirmali. Cirpmaya devam ederek karisima yumurtalarin sarilarini katmal.
Sicim gibi ince akitilacak kaynar st de yedirdikten sonra kabin dibini kazircasina karistirmali. Béylece kapta
kalan akidelesmis serbeti bu kremaya yedirmeli. Kabi ¢cok hafif bir atese oturtmali ve karigtirarak kaynayincaya
kadar ateste tutmali. Krema iyice koyulasip kaynamaya baslarken atesten indirip kaselere bolerek bosaltmali.
Kremalar soguyunca cilekleri Gzerlerine ddkerek servis yapmali, isteyenler ¢ileklerin Ustline de biraz krem santly
dobkerek dyle servis yapabilirler.
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