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CILEKLI KREM SOKOLA

Krem Sokola igin:

5 Su Bardagi Sit (11t)

6 Yemek Kagigi Pakmaya Kakao (309)

6 Yemek Kagsigi Pakmaya Misir Nisastasi (30g)
2-3 Yemek Kasigi Pakmaya Pirin¢ Unu (159)
1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

Bitter Gikolata (80g)

1-2 Adet Muz

1-2 Adet Cilek

Sunum igin:

1 Paket Pakmaya Gilekli Puding

2 Su Bardagi Sut

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Bardag@i Soguk Sit (Krem Santi igin)
Taze Nane Yapraklari

Istege Gore Taze Meyveler ve File Badem

BlyUkge bir sos tenceresine, siit, Pakmaya Kakao, Pakmaya Piring Unu, Pakmaya Misir Nisastasi ve toz sekeri
aktarin. Karigtirarak orta-ylksek ateste pigirin.

Kaynama baglayinca ocagdi kisin ve gikolatayi ilave edin. Karistirarak eritip 3 dakika daha pisirmeye devam edin.
Hazirladiginiz sokolayi, dibine muz ve cilek dilimleri koyulmus servis kaselerine bosaltip oda sicaklijinda
ihinmaya birakin.

Pakmaya Gilekli Puding[?li, 2 su bardagd siit ile pisirip hazirlayin.

Sokola kaselerinin Uzerine paylastirip, buzdolabinda sogumaya birakin.

Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢irpma kabina 1 su bardadi soguk sitl koyun, Pakmaya Krem Santi ekleyerek
mikser ile 6nce disuk, sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak krem santi hazirlayin.

Soguyan sokola puding katlarinin en Ustiine kasik ile krem santi ekleyin.

Taze meyveler ve file badem ile sUsleyerek soguk servis edin.
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