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CILEKLI KRALICE

11t Sit

12 yemek kagsigi seker

12 yemek kagsi@i irmik

50 gr margarin

1 adet portakal kabudu rendesi
2 kg ¢gilek

Derin bir tencerede sutl, sekeri ve irmigi karstirin.Muhallebi kivamina gelene kadar orta ateste karigtirarak
pisirin.Atesten indirdikten sonra igine vanilyay, portakal kabugu rendesini ilave edip iyice karigtirin.Tatl hafif
ihindiktan sonra icine oda sicakliginda yumusattiginiz Sana yagini ilave edip karistirin. Cileklerin yarisini
dilimleyin.Servis késesinin i¢ine irmikli muhallebinin yarisini dékin. Uzerine kalan gilekleri dizin. Gileklerin
Uzerine kalan muhallebiyi ddkiip, dizeltin, iyice sogutup taze cilek ile sisleyip, soguk olarak arzuya goére
vanilyal dondurma ile servis yapin.
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