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CILEKLI KOSTEBEK CUPCAKE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Késtebek Cupcake

1 yumurta

7 yemek kasi@i sivi yag

1 cay bardagi su

Krema:

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Dolgu:

5 adet ¢ilek

Kagit cupcake kaliplarini firin tepsisine siralayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Un karisimini girpma kabina bosaltin ve Gzerine yumurta, su ve sivi yagi ilave edin. El ¢irpicisi veya ¢atal ile
dlzgun bir hamur haline gelinceye kadar yaklasik 2-3 dakika karistirin. Hamuru cupcake kaliplarina esit olarak
paylastirin, firina alin ve belirtilen firin ayarinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve 15- 20 dakika sogumaya birakin.

Soguyan cupcake&apos;lerin kenarlarindan pay birakarak ¢ay kasigi ile 1 cm derinliginde oyun. Ayirdiginiz kek
pargalarlm bir kasede ufalayin. Gilekleri her biri 6 dilim olacak §ekilde kesin. Soguk sUtl ¢irpma kabina bosaltin
ve Uzerine krema karisimini ilave edin. Mikserin ¢irpici uglari ile 6nce disuk, sonra yUksek devirde 2 dakika
cirpin. Uzerine cikolata pargalarini ilave edin ve kagik ile karigtirin. Cupcake&apos;lerin oyulan kisimlarina tiger
dilim cilek koyun. Uzerlerine birer yemek kagi§i krema koyun. Cupcake kalibini elinizde tutarak diger elinizin
avcuyla ufalanmig kek kirintilarini hafif¢e bastirip kremanin tzerini tamamen kaplayin. Beklemeden veya
buzdolabinda soduttuktan sonra servis yapin.
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