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CILEKLI KOPUK KREMALI PASTA

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

100 gram oda sicaklginda tereyagi
1 klicUk paket kakao

2 su bardagi un

1 cay bardagi sit

Kdplk krema igin:

500 gram cilek

2 paket krem santi (1 paket 75 gram)
1,5 su bardagdi soguk sit

1 kahve fincani damla cikolata

1 paket labne peyniri

Yumurta ve toz sekeri ¢irpin. Tereyagdi, kakao ve un ekleyip karigtirin. SUtl azar azar ilave edip, koyu kivamli bir
hamur elde edin. Kelepceli kaliba bosaltip, 6nceden isitilmis 160 derece firinda 25-35 dakika pisirin. Sogumasi
icin servis tabag@ina alip, dinlendirin. Kekin ortasindaki kabaran bdlima bigak yardimi ile kesip, daha sonra
kullanilmak Gzere kenara alin. Bu ag¢iklida dilimlenmis gilek yerlestirin. Képuk krema igin krem santiyi soguk sit
ile ¢irpin. Labne peyniri azar azar ekleyip, spatula yardimiyla karistirin. Damla gikolata ilave edip karistirmaya
devam edin. Képuk kremayi cileklerin Gzerine, bombeli olacak sekilde yayin. Kenara ayirdiginiz kek pargasini
ufalayin ve tzerine serpistirin. Bir gece buzdolabinin alt rafinda dinlendirip servis yapin.
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