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CILEKLI KOLAY TART

Kolay Tart Tabani igin:

1 Paket Po&tibor Bisklvi

3 Yemek Kasigi Tereyagi (45g) (Soguk ve kiip kiip kesilmis)
Kremasi igin:

2 Y2 Su Bardagi Sat (500ml)

1 Gay Bardagi Bugday Unu (50g)

2 Cay Barda@ Pakmaya Misir Nisastasi (20g)
4 Yumurta Sarisi

1 Cay Bardagi Toz Seker (90g)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin Uzeri igin
Yikanmig ve Ayiklanmig Taze Cilek

Servis Igin:

Taze Nane Yapraklari

Finninizi nceden 180° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Biskdivi ve tereyagini rondoda cekin. 16 cm[2lik bir tart kabina parmaklarinizla bastirarak kenarlarini da
kaplayacak sekilde yayin. Uzerini pigirme kagidi ile kaplayin.

Onceden isitilmig firinda 180° C[?de 8 dakika pisirip, sogumaya birakin.

Krema icin, tim malzemeyi (sekerli vanilin hari¢) bir sos tenceresine alin, spatula ile karistirarak orta ateste
kaynayincaya dek pigirin. Kaynayinca atesten alin ve Pakmaya Sekerli Vanilin[2li de ekleyip karistirin ve ilinmaya
birakin.

Krema ilindiktan sonra, soguyan tart tabanina dékerek 10-15 dakika oda sicakliginda sogumaya birakin.
Soguduktan sonra taze ¢ilekleri kremanin izerine dizerek, tartinizi buzdolabinda sogutup, dilimleyerek tizerinde
taze nane yapraklari ile servis yapin.
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