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CILEKLI KOLAY STRUDEL

ilkay Oztiirk

2 Adet Yuftka

3 Corba Kasigi Tere Yagi

2 Su Bardagi Gilek Kompostosu
250 Gr. Gilek

2 Corba Kasigi Tuzsuz Lor Peyniri
2 Corba Kagidi Ceviz

2 Corba Kagigi Pudra Sekeri

Tereyagini tavaya alip eritelim. Birinci yufkayi yaglayalim. Uzerine ikinci yufkay koyup, yagi gezdirelim. Yufkalari
kOcUk bir firin tepsisine yerlestirelim. Disarida kalan yufka parcalarini Gzerine kapatalim. Onceden isitilmig 180
derecelik firnda Gzerleri kizarana dek pisirelim. Firindan aldiktan sonra Gizerinde komposto suyunu gezdirelim.
Cilekleri ayiklayip, kiicUk parcalar halinde dodrayalim. Lor ve cevizle karistirdiktan sonra malzemeyi yufkanin bir
kenarina koyalim. Rulo biciminde katladiktan sonra Gzerine pudra sekeri serpelim. Dilimleyerek servis
yapabiliriz.
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