B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI KIZARMIS BRIOCHE EKMEGI

Gilekleri yikayin, kurutun ve saplarini ayiklayin. Her ¢iledi 4 parcaya bolin ve hepsini seker, balzamik sirke ve
portakal kabugu ile bir kasede karigtirin. En az 15 dakika bekletin. Bu sirada, kiiglk bir kasede maskarponu siit
ve vanilya sekeri ile karistirin. Maskarpon karigimini 2 klicik bardaga dokiin. Sonra ekmek dilimlerini Philips
tost makinesine (yan yana 2 dilim) yerlestirin ve ayari 3 veya 4'e getirin. Dilimleri kizartin. Ekmek dilimlerini 2
tabaga yerlestirin ve yanlarina gilekleri koyun. Uzerine feslegen yapraklari serpin. Maskarpon bardaklarini
tabaklara, gileklerin yanina yerlestirin ve servis yapin. Ust i¢in ip ucu: tath ¢érek yerine kuru Gzimli ekmek ile
deneyin!
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