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CILEKLI KIVILI YILDIZ PASTACIKLAR

220 gr margarin oda sicakliginda bekletilmis
100 gr pudra sekeri

400 grun

1 adet yumurta

3/4 gay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

1 yemek kasigi sut

1 paket vanilya

Uzeri igin:

300 gr labne peyniri

100 ml krema

2 yemek kasigi pudra sekeri
350 gr cilek

2 adet kivi

Firini 160 dereceye ayarlayin.

Vanilya ve sekeri mikserle krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta ve situ ekleyip karigtirin. Un,
kabartma tozu ve tuzu ilave ederek yogurun.

Hamuru diiz bir zeminde merdane ile agin ve yildiz seklinde buyUk kurabiye kaliplari ile kesin.

Yagl kagit serili tepsiye dizin ve firnda hafif kizarincaya kadar pisirin.

Firindan alip sogumaya birakin.

Krema, pudra sekeri ve vanilyayl mikserle koyulagincaya kadar ¢irpin.

Labne peynirini ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpin. Kremayi soguyan kurabiyelerin Gzerine sUr0n.
Dilimlenmis ¢ilek ve kiviler ile stsleyerek servis yapin.
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