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ÇİLEKLİ KEK

MALZEMESİ
2 bardak un
1 çorba kaşığı pudra şekeri
150 gr. margarin
1 kaşık yoğurt
1 yumurta
100 gr. şeker
2 çorba kaşığı un
yarım litre süt
4 yumurta akı
yarım paket çilekli jöle
200 gr. çilek veya ahududu

YAPILIŞI
Hamuru hazırlayınız. Önce hamuru büyük turta kabına, yoksa küçük bir tepsiye yağladıktan sonra yayın ve
fırında pişiriniz. Soğuduktan sonra kremayı üzerine sürünüz. Arzu ederseniz hazır krem şantiyi sürünüz. Yarım
paket jöleyi 1 bardak sıcak suda eritiniz. 1 bardak da soğuk su ekleyiniz. Temizlenmiş çilekleri de atınız. Biraz
donduktan sonra kremanın üzerine dökün, buzluğa koyun, iyice donunca servis yapınız.

© lezzetler.com tarif no:46801 • adı:ÇİLEKLİ KEK • gönderen:Afitap • indirme tarihi:07.04.2025 - 23:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-kek-vt13417
http://www.tcpdf.org

