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CILEKLI KEK
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Hamuru igin;

2 adet yumurta

100 gr oda sicakliginda yumusamis tereyagi
1 su bardagindan bir parmak eksik pudra sekeri (100 gr)
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin;

Gilek

File badem

1 tath kasidi kek hamuru

1 tath kasidi un

Pudra sekeri (pistikten sonra serpmek igin)

Oncelikle oda sicakligindaki tereyagdini ve pudra sekerini krema kivamina gelene kadar ¢irpalim.
Daha sonra yumurtalar ekleyelim ve 1-2 dakika daha ¢irpalim.

Un, kabartma tozu ve vanilyay: ekleyerek tekrardan cirpalim.

1 kasik kadar kek hamurunu ayri bir kaseye alalim. Uzerine un ekleyerek kirinti haline getirelim.
Pisirme kagidi serdigimiz kek kalibina hamuru bosaltalim ve spatula ile dlizeltelim.

Uzerine dilimledigimiz ¢ilekleri aralikli olacak sekilde dizelim ve hafifge bastiralim.

Ardindan ayirdigimiz kirintilardan ve file bademden serpelim.

Kekimizi dnceden isitilmis 170°C firinda, alt st fansiz ayarda 35 dakika pismeye birakalim.
Sirenin sonunda pisen kekimizi firindan alalim ve Gizerine pudra sekeri serperek servis edelim.
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