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CILEKLI KEK

200 Gr Gilek

1 Paket Kabartma Tozu

1 Adet Limon Kabugu Rendesi
1 Yemek kasigi Limonun Suyu
125 Gr Margarin

1 Su barda@ Pudra Sekeri

1 Tutam Tuz

2 Su bardagi Un

1 Paket Vanilya

2 Adet Yumurta

Oda isisinda bekletilip yumusayan margarin, pudra sekeri ile beraber mikserle krema kivamina gelene dek
cirpilir. Yumurtalar tek tek eklenerek her seferinde ¢irparak karigima yedirilir. Ardindan limon kabugu rendesi ve
limon suyu eklenip karigtirilir. Ayri bir yerde elekten gegcirilen un, vanilya, kabartma tozu ve tuz karistirilarak
yumurtali karigima yedirilir. (Karigim, aligilan kek kivamindan daha koyu kivamli olur.) Yaglanan kaliba, spatula
ile hazirlanan karigim yayilir. Uzerine ortadan ikiye béliinen gilekler aralikli olarak dizilir. Gileklerin (izerine toz
seker serpilip, dnceden isitilan 175 derece firinda pembelesene dek yaklasik 30-35 dakika pisirilir ve sogutulup
servis edilir.
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