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ÇİLEKLİ KEK

2 adet yumurta
1 su bardağı şeker
1 su bardağı sıvı yağ
1 su bardağı süt
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
2,5 su bardağı un
1 kase çilek

Derin bir kasede yumurta ve şekeri köpük köpük olana kadar çırpın.
Ardından süt, sıvıyağı ekleyip çırpmaya devam edin.
Un, kabartma tozu ve vanilyayı da ilave ederek pürüzsüz bir kıvam alıncaya kadar karıştırın.
Kek kalıbını yağlayıp karışımı dökün.
Çilekleri güzelce yıkadıktan sonra dört parçaya bölerek kekin üzerine yerleştirin.
180 derecelik önceden ısıtılmış fırında kürdanla kontrol ederek pişirin.

© lezzetler.com tarif no:171822 • adı:Çilekli Kek • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:06.04.2025 - 18:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-kek-vt13417
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/cilekli-kek-171822.jpg
http://www.tcpdf.org

