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CILEKLI KEK

250 ml sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 kase gilek

3 tane yumurta

1 su bardagi toz seker

3.5 su bardagi un

2 paket vanilya

1 limonun kabugu

1 paket kabartma tozu

1 ¢orba kasigi nisasta (cilekleri bulamak igin)

Genis bir kaba yumurtalari kirip, Ustline de seker ilave edin ve iyice ¢irpma yapin. Sonrasinda sivi yagi ve
yogurdu da ekleyin. Bir sire daha ¢irpin.

Kabartma tozunu, limon kabugu rendesini ve vanilyayi da ilave edin. Unu yavasg¢a ekleyip, karistirmaya devam
edin.

Harciniz kivam aldiktan sonra un eklemeyi birakmalisiniz. Cileklerinizi kiiglk kiiglk dograyin ve ezilmemelerine
dikkat ederek, nisastaya bulayin. Sonra harca ilave edin.

Yagl ve unlu kek kalibina, harcinizi bogaltin. 180 derecelik firinda 40 dakika boyunca pisirin.

Kek soguduktan sonra servis yapin.
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