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CILEKLI KEK

10 corba kasigi margarin

1 su bardadi + 2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
3 adet yumurta

2 su bardagi kepekli un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz

Bir tutam tuz

250 gram cilek

Yarim su barda@i kavrulmus file badem
Kremasi igin:

8 corba kagiJi tereyagdi

1 adet yumurtanin aki

Yarim su bardagi toz seker

2 ¢orba kasigi su

Kremayi hazirlamak igin, bir tencerede su ve toz sekeri kaynatin. Toz seker eridiginde tencereyi ocaktan alin.
Yumurta akini bir kaba alip kar gibi olana kadar ¢irpin. Sekerli su iindiktan sonra azar azar ekleyip karistirin.
Tereyagini da ekleyip 5 dakika daha ¢irpip kenara alin. Kek igin, margarin ve pudra sekerini krema kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Yumurtalar tek tek Gzerine ilave edin. Kepek ununu ve kabartma tozunu karigima
ekleyip cirpmaya devam edip. Tuz ve cevizi de ekleyin. Kek kalibini yaglayip Gzerine yadh kagit serin. Hamuru
kaliba dokiip 6nceden isitilmis 180 derece firinda 45 dakika pisirip sogutun. Keki enine bolup alt kismini bir
servis taba@ina koyun. Onceden hazirladiginiz kremadan kekin Gizerine siriin. Dilimlediginiz cilekleri tzerine
yerlestirin. Yeniden krema sir(n. Ikinci kat keki tizerine kapatip krema siiriin. File bademleri serpip gilek
dilimleri ile stsleyin. Arzunuza gore dilimleyerek servis yapin.
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