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CILEKLI KEK

8 adet taze cilek

3 adet yumurta

2 paket vanilya

Yarim ¢ay bardagi sut

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi kepekli un

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi

2 ¢corba kagsidi toz findik veya badem
Yarim su bardagdindan biraz fazla toz seker

Yumurtalar ve sekeri mikser kullanarak 4-5 dakika ¢irpin.

Karisim tamamen beyazlasip kdpik kdpuk olana kadar karistirmaya devam edin.

Vanilya, st ve sivi yagi da koyup tekrar karigtirin.

Un ve kabartma tozunu karigima ilave edin.

Unu karigima yedirene kadar kagik kullanarak karigtirin.

Daha sonra toz findik veya bademi de ilave edip karistirin. Karigimi yagl kagit serili kek kalibinin igine dékdin.
Cileklerin saplarini ayiklayip 4 parcaya bolin ve kek karisiminizin izerine yerlestirin.

Kalibin Gzerini aliminyum folyo ile kaplayin. Onceden 170 derece isitiimig firinda kapagini hic agmadan 35
dakika kadar pisgirin.

35 dakikanin sonunda folyoyu kaliptan alin ve kekin i¢ini kontrol edin.

Pisen kekinizi firndan ¢ikardiktan sonra Uzerine pudra sekeri serperek hemen servis edebilirsiniz, afiyet olsun.
Gilek parcalari, kek piserken igine gémuldiyse keki firndan ¢gikarmadan dnce, pismek (izere olan kekin Uizerine
birka¢ par¢a daha gilek dilimi ekleyin.

Bu islemi yaptiktan sonra kekinizi firirnda 5 dakika kadar tutmaniz yeterli olacaktir.
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