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CILEKLI KEDIDILLI PASTA

http://www.ebruomurcali.com.tr

15 adet kedi dili
Yarnim kg. gilek
Uzerine:

Taze nane yapraklari
Krema:

2 su bardagi sut

2 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi nisasta
1,5 su bardagdi krema
7 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 paket vanilya

Krama i¢in, sdt, un ve nigsastayi karistirarak koyulasana kadar pisirin. Pudra sekeri, vanilya ve kremayi
sertlesene kadar ¢irpin. Pisirdiginiz kremay karistirarak sogutun ve ¢irpiimis kremayla birlestirin.

Cilekleri yikayin ve ortadan ikiye bélin. Kelepceli kalibin tabanina sttle islatilmig kedidillerini yanyana dizin.
Uzerine dilimlenmis cilkeleri ve kremayi kat kat koyun. Pastayi buzdolabinda 3 saat dinlendirin. Taze nane
yapraklari ve gilekle sUleyerek servis yapin.
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