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CILEKLI KAZANDIBI

200 gr. cilek

500 gr. st

1 kahve fincani hindistancevizi
1 su bardagi toz seker

1,5 ¢ay bardag@i piring unu

1 cay bardagdi nisasta

1 yumurta sarisi

1/2 paket vanilya

Bir tencereye situ, sekeri ve hindistancevizini koyarak kaynatin. Pirin¢ unu, nisasta ve yumurta sarisini biraz
sulandirarak ¢irpin. Yavas yavas kaynayan site ilave edin, kisik ateste 5 dakika pigirin. Atese dayanikl bir
tepsiye pisirdiginiz kazandibinden 2 kepce ddkerek her tarafina yayin. Tepsiyi, ocagdin Uzerine koyun.
Muhallebinin alti kizarana kadar kisik ateste tutun. Cilekleri ayiklayip, yikayin. Kiiglik dograyin. Tenceredeki
kazandibine ilave edin, vanilyayi da ekledikten sonra karigtirin. Gilekli kazandibini tepsideki karigsimin tizerine
doékin, sogumaya birakin. Soguduktan sonra istediginiz sekilde kesin, ters ¢evirerek servis tabagina alin.
Yaninda cilek dilimleriyle servis yapin.
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