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CILEKLI KAYISI

Kayisilardan 1/2 kilo almali. lyice yikadiktan sonra bunlari ortadan ikiye bélmeli ve gekirdeklerini gikarip atmall.
Kayisilar dizenli bir sekilde bir kugsaneye yerlestirmeli. Bunun Gzerine 100 gram toz sekerini serpmeli.
Kayisilarin Gstind drtecek kadar da su kattiktan sonra kusaneyi atese oturtmall ve kayisilari hafifce
yumusayincaya kadar ateste tutmali. Kayisilar yumusayinca kabi atesten indirmeli, bir kevgirle kayisilari
serbetten ¢gikarmali ve cukur yanlar alta gelecek bigimde, servis tabagina yerlestirmeli. Kayisilarin aralarina da
yikanmisg cilekleri veya ahududulari yerlestirmeli.

Iki kahve fincani ¢ilek veya ahududu marmelatini kayisilarin icinde kaynatildigi serbetin icine bosaltmali ve ¢ok
hafif bir ateste ilitarak marmelati serbette hafifce sulandirmal.

Marmelétla serbet iyice kariginca bunu servis tabagindakilerin tizerine gezdirerek dokmeli ve bu tathy
sogumaya birakmali. Isteyenler bu tatly! buzdolabinda buz gibi sogutup servis yapabilirler.
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