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CILEKLI KAVUN

Malzeme (4 kisilik): 1 blyUk olgun kavun,
250 gr. cilek,

75 gr. tozseker,

1/2 limonun suyu,

1 su bardag ¢ilek suyu

Kavunu, tzerinden bir kapak kaldirarak kesin. Kapagi servis i¢in saklayin. Kavunun dibinden de etli kismina
gelmeyecek bigimde kesip tepside dizgln olarak durmasini saglayin.

Kavunun ¢ekirdeklerini bir kasikla ¢ikarip attiktan sonra kabugu zedelemeden igini ¢ikartin. Kavunu, kapagini ve
dis kabugunu buzdolabina kaldirip sogumaya birakin.

BuyUkge bir kaba ki¢Uk parcgalar halinde dograyacagmiz kavun igini, cilekleri, tozsekeri, limon suyunu ve gilek
suyunu koyup buzdolabinda bir saat kadar dinlendirin.

Sofraya oturmadan énce kapdaki malzemeyi kavunun i¢ine doldurup Uzerine de kapagini 6rtin.

Servisten hemen énce buzdolabindan alip soduk olarak servis edin.

Not: Bu tarifi gilek yerine farkl yumusak meyvelerle de hazirlayabilirsiniz.
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