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CILEKLI KALP

50 gr margarin

10 adet milféy hamuru

5 adet cilek

1 cay bardagdi toz seker

5 yemek kagsidi gilek receli veya yumusak cikolata
1 ¢ay bardagdi hindisdancevizi

Oncelikle gilekleri kalp seklinde kesiyoruz. Gileklerle ayni boyutta 5 adet milfdy hamurunu da kalp seklinde
kesiyoruz. Milfdy hamurunu diiz bir zemine koyup, Uzerine regel ya da ¢ikolatayi sUrlyoruz. Kalp seklinde
kesilmis olan ¢ilegi, hamurun ortasina yerlestiriyoruz. Kalp seklinde kesilmis olan milfé')y hamurunu da, regelli
milfdyln tzerine koyup kenarlarini catalla bastirip sekil veriyoruz. En son Uzerine yagini ertip surliyoruz yagin
Ustiine toz §eker| serplyoruz Firin tepsisini yagliyoruz, milféyleri diziyoruz. Onceden isitilmis 170 derece firinda,
altin rengini alana kadar pisiriyoruz. Firindan ¢ikinca Ustune hindisdancevizi dékuyoruz.
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