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CILEKLI KAGIT HELVA PASTASI

500 gram cilek

2 adet kagit helva

8-10 adet vigne

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi stizme yogurt
1 su bardagi krema

2 paket cilekli jole
Sislemek icin:

Gilek

Gileklerin yarisini kiip dograyin. Diger yarisini vigne ve toz seker ile birlikte blenderden gecirip, yogurtla
karistinin. Buzdolabinin alt rafina yerlestirip, dinlendirin. Kremay! sertlesene dek mikserle ¢irpin. Joleleri
Uzerindeki tarife gére hazirlayin. 10-15 dakika ara ara karigtirarak katilastirmadan sodutun. Kagit helva ¢capinda
kelepgeli kek kalibinin tabanini yadh kagitla kaplayin. 1 adet kadit helvayi yerlestirin. Vigneli karigim, jéle ve
kremay! karistirin. Dogranmis cilekleri ekleyip, yeniden karigtirin. Bu karisimin yarisini kagit helvanin tizerine
yayin. Buzdolabinin alt rafina yerlestirip 35-40 dakika, hafif kivam alana dek dinlendirin. Buzdolabindan alin ve
Uzerine ikinci kadit helvayi yerlestirip, kalan karigsimi yayin. lyice donana dek buzdolabinda dinlendirin. Cilekle
sUsleyip, soguk olarak servis yapin.
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